
 
 

 
Apéritif 
 
 Kir 
 
Entrées 
 
 Terrine de poisson 
 Terrine de légumes 
 Chèvre chaud, feuilleté de tomate et salade 

Feuilleté aux champignons 
Sélection de crudités selon saison 
Potage de légumes avec croutons et fromage 

 
Plats 
 
 Lapin aux 2 moutardes et tagliatelles 
 Tagine de poulet et ses légumes 
 Blanquette de veau, sauce citronnée et riz basmati 
 Aiguillettes de canard sauce myrtilles et courgettes 
 Pot au feu de canard 
 Roti de porc braisé aux pruneaux et légumes de saison 
 
Desserts 
 
 Tarte citron meringuée 
 Tarte aux fruits de saison : prunes, abricots, mirabelles, pommes, poires, noix 
 Mousse au chocolat 
 Fondant au chocolat et crème anglaise 
 Crème brulée 
 
 
 
Tous nos plats sont confectionnés « maison » à partir de produits frais de saison, en provenance de 
notre verger et potager selon récolte. 
 
Les boissons sont incluses (vins AOC en bouteille, eau minérale, café, thé). 

Tables d’hôtes 
 

Exemples de menus 


